
 

 

Speisekarte 

KA7 Tapas 

Vorweg – zum Bier – oder einfach nur so 
 

Stellen sie sich aus 9 Tapas Ihre Favoriten zusammen. Dazu servieren wir bestes Brot von regionalen 
Bäckern. 
 

Put your favorites from 9 tapas. 
We served the best bread from the best baker  

 
3 Schälchen  13,8 € 
 
6 Schälchen  21,8 € 
 
9 Schälchen  25,8 € 
 
 
Hildesheimer Kräuterkartoffeln    Carpaccio 
mit frischen Kräutern      mit gehobeltem Parmesan 
grilled potatoes with herbs     Carpaccio with parmesan 

 
Harzer Roller       Gegrillte Champignons 
In Essig Öl Marinade und Zwiebeln    mit Kräutern verfeinert 
Typical German cheese      grilled mushrooms  
in vinegar oil marinade and onions      
 
Mozzarella mit Tomaten     Datteln gebraten 
mit Basilikum Pesto      im Speckmantel 
Mozzarella with tomatoes      fried dates with bacon 
and basil pesto 

 
Frischkäse       Knochenschinken 
hausgemacht mit Kräutern     vom Hausschlachter 
cream cheese       Ham from the butcher 
Homemade with herbs 

 
Ziegenkäse auf Quittengelee 
mit braunem Zucker gratiniert 
Goat cheese on beer jelly 
Gratinated with brown sugar 

 
 
 

EINBECKER BIERPROBE 
 Fünf verschiedene Biersorten der Einbecker Brauerei 

                                                                            Beer tasting from the regional brewery  

                                                                                 with five different beers 
 

  6,5 € 

 



 

Suppen und Grünzeugs 
 

Einbecker Senfmühlen Suppe 

aus dem besten Senf der  

Einbecker Senfmühle           7 € 
Mustard soup / from the region.A secret tip 

 

Kesselgulasch     
Rindfleisch im Gemüsesud geschmort,  
in kräftiger Sauce, dazu Brot  12,5 € 
Goulash with bread       
           

Kleiner Salatteller 

Blattsalat I Tomate I Gurke I Rohkost I 

Croutons I Vinaigrette          5 € 
small salad plate 

 

- Frisch & Regional 
Die Einbecker Senfmühle 
Senf ist nicht gleich Senf! – Genau deshalb haben 

wir uns für die Einbecker Senfmühle entschieden. 

In einem besonderen Verfahren werden 

gesäuberte Senfkörner geschrotet und mit Essig, 

Wasser, Salz und Gewürzen zu einer Senfmaische 

verarbeitet.  

 

Klassiker 
Deftig & Regional 
 

Chili sin Carne   

Soja Schnetzel I Kidney Bohnen 

Weiße Bohnen I Tomatensauce 

Pikant gewürzt  

Veganer Creme Fraiche I Brot   14,8 € 
Vegan Cili con Carne with soy 

 

Käsespätzle 

Spätzle mit geschmolzenem Käse  

gerösteten Zwiebeln und Jus    14,8 € 
Käsespätzle with roasted 

onions and sauce 
 

auf Wunsch ohne Käse und Jus 
on request without cheese and jus 

 

Schillers beste Currywurst 

Hausgemachte Currysauce I Zwiebeln 

Pommes Frites    11,8 € 
currywurst with french fries, onions, salad 

 

Kalbsleber gebraten 

mit geschmorten Äpfeln und Zwiebeln  

Kartoffelstampf I Jus   17,8 € 
calf liver with braised apples and onions 

Mashed potatoes I jus 

 

 
 

 

 

 

 

KA7 Salatteller 

Blattsalate I Tomate I Gurke I Rohkostsalat I 

Apfel I Beeren ICroutons  

Hausvinaigrette & Brot    12,8 € 
large salad plate I mixed salad I tomato  

cucumber I apple I berries I croutons 

vinaigrette I bread 
 

+ Hähnchenbruststreifen         6 € 
Chicken Breast Strips 

 

 

+ Gegrillten Champignons        5 € 
Grilled mushrooms 

 

 
 

 

Caesar Salat 

Romanasalat I Tomate I Croutons  

Parmesan I Caesar Dressing & Brot  13,8 € 
Romaine lettuce I tomato I croutons 

Parmesan Caesar Dressing & Bread 
 

+ Hähnchenbruststreifen         6 € 
Chicken Breast Strips 

 

 

 

 

Stinkestulle 

eingelegter Harzer Roller I Zwiebeln I 

Radieschen I Schmalz I Brot   11,8 € 
Typical German cheese I onions I radishes I lard I 

bread 

 

Einbecker Bock – Bierbraten 

Schweinenacken aus dem Ofen 

Bayrisch Kraut I Semmelknödel  

Bockbier – Sauce   15,8 € 
Roast pork with Bavarian cabbage,  

dumplings, bock beer sauce 

 

Schweinshaxe 

Kross aus dem Ofen I Bayerisch Kraut 

Dunkelbiersauce I Semmelknödel  19,8 € 
Crispy knuckle of pork, cabbage, Bread 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Geht immer ! 

Panierte Schweineschnitzel 
 

Hildesheimer Krüstchen 

Paniertes Schweineschnitzel 

auf geröstetem Hausbrot mit Meerrettich, 

gegrillten Champignons und Zwiebeln 

Salatbeilage     16,8 € 
Escalope on bread with horseradish,  

grilled mushrooms and onions 

 

Der dicke Hermann 

Paniertes gefülltes Schweineschnitzel mit 

Bergkäse & Speck IButter -Gemüse 

Bratkartoffeln I Jus    20,8 € 
Stuffed escalope with mountain  

cheese & bacon I vegetables  

fried potatoes Isauce 

 

Champignon Schnitzel 

Paniertes Schweineschnitzel  

Champignon – Sauce I Butterspätzle  17,8 € 
Escalope with Mushroom sauce I spaetzle 

 

Sudhausteller 

Drei kleine panierte Schweineschnitzel  

an dreierlei Saucen I Bratkartoffeln 20,8 € 
Three small Escalope with three  

kinds of sauces I fried potatoes 

 

Für die Minis 

For Kids 
Kleines paniertes Schweineschnitzel 
mit Pommes Frites und ohne Grün :-)     7,5 € 
Small escalope with french fries 
 

4 Chicken Nuggets 
mit Pommes Frites          7 € 
 
Butterspätzle 
mit  Parmesan        6,5 € 
pasta with butter and parmesan 
 

Extras 
Mayonnaise     0,50 € 
 

Ketchup     0,50 € 
 

Dips        1,5 € 
 

Saucen        2,5 € 

 
 

 

 

Steaks & Co 
 

Braumeistersteak 

Gegrilltes Schweinerückensteak mit 

geschmorten Zwiebeln I Pommes Frites  

Steakbrot I Hausbutter     15,8 € 
Grilled steak with braised onions I french fries 

Steak bread I house butter  

 

Zwiebelrostbraten 250g 

vom Angus Rind I geschmorte Zwiebeln     26 € 

Jus I Spätzle 
Rump steak 250g from Angus beef I  

braised onions I jus I spaetzle 

 

Rumpsteak vom Grill 250g 

vom Angus Weiderind  

Bratkartoffeln I Steakbrot I Hausbutter 

Salatbeilage         26 € 
Grilled rump steak 250g 

Fried potatoes I steak bread I house butter I salad 

 

KA7 Beef – Burger 

Rindfleisch 200 g, Käse, Gurke, Salat 

Tomate, Zwiebeln, Bacon, Burger Sauce 

Pommes Frites und Wasabi – Mayo  16,8 € 
KA7 Beef Burger, cheese, cucumber, lettuce 

Tomato, onion, bacon, burger sauce French fries 

 

Fisch 
Kann man auch mal essen 
 

Matjesvariation  

Drei halbe Matjesfilets mit Apfel-Zwiebel-

Sauce I Preiselbeer - Meerrettich 

Curry-Ananas Dip & Bratkartoffeln      16 € 
Three half herring fillets with apple and onion 

sauce I lingonberry mustard 

Curried pineapple dip & fried potatoes 

 

Gebratenes Schollenfilet 

Speckstippe I Bratkartoffeln  

Salatbeilage     16,8 € 
Fried plaice fillet Bacon tip I fried 

Potatoes side salad 

 

Backfisch 

Paniertes Seelachfilet I Kartoffel 

Gurkensalat I Remouladensauce  14,8 € 
Breaded coalfish fillet I potato 

Cucumber salad I remoulade sauce 

 


