%WM € Feld wud Wiege

15 8 lé/{lllf Beilagensalat

Salat mit Ziegenkase

Blattsalate mit gratiniertem Ziegenkéase
WEFV iy p TEY, Apfelscheiben, Vinaigrette und Brot

KA? Tapaqs Hmwpf?erw%ﬁe

Stellen sie sich aus 9 Tapas lhre Favoriten

zusammen. Dazu servieren wir bestes Brot von Halbe Ente

regionalen Backern. mit Apfelrotkohl, Kartoffelkléf3en
und Sauce

3 Schalchen

6 Schalchen Hirschgulasch

9 Schalchen in Waldpilzsauce, Preisselbeerbirne

Rosenkohl und Kroketten
Carpaccio

mit gehobeltem Parmesan Gebratene Hahnchenbrust

an Currysauce mit Pilzen und Paprika
Harzer Roller dazu Reis und Salatteller

in Essig - Ol Marinade und Zwiebeln
Gansekeule

mit Rotkohl, Preisselbeerbirne
mit Tomaten und Basilikum - Pesto Orangensauceund Kartoffelklézen

Mozzarella

Schweineschnitzel “Jager Art”

Paniertes Schweineschnitzel mit
Champignonsauce und Kroketten
AY

Hausgemachter Frischkase
mit frischen Krautern, wirzig - pikant

Ziegenkase

mit braunem Zucker gratiniert Schweinefilet

in cremiger Preiselbeersauce, Kroketten

Champignons und winterlichen Salaten

gegrillt mit Krdutern verfeinert

Gemiisecurry

in cremiger Sauce aus Kokosmilch
Gemuse und Reis

Knochenschinken S
vom Hausschlachter

Matjesfilet

5 . Winter Kabeljau
mit roten Zwiebeln

an leichter Dijon - Senf - Sauce

Gebratene Datteln Butterméhren und Bandnudeln

im Speckmantel

Fuppe Dessert

Rinderkraftbriihe
mit Sternchennudeln, Eierstich
und Gemusestreifen

Spekulatius - Tiramisu
mit Spekulatius und
Mascarpone Creme

Tomatensuppe

mit frischen Krautern und Sahnehaube Heilse Zimtkirschen

mit Vanilleeis und Sahne

Warmer Apfelstrudel
mit Vanilleeis und Sahne




